TN
oy @

‘ \ [
Semaine du 30 mai 2022 au 03 juin 2022 (IS YA kindlin
Lundi 30 mai Mardi 31 mai Mercredi 01 juin Jeudi 02 juin Vendredi 03 juin
Salade de thon MENU VEGETAL Salade de tomates a la Nicoise Maquereau Mousse de canard
. : Melon . Rati de pore R )
Filet de dinde R Brochettes de volaille ou porc . Calamar a la Romaine
P ; Creépe au fromage Haricots beurre . :
Poélée de légumes . . Semoule Ratatouille maison
Salade aux pignons de pin Fromage
Glace Dame blanche . Yaourt
Gaufre Fruits
Lundi 06 juin Mardi 07 juin Mercredi 08 juin Jeudi 09 juin Vendredi 10 juin
MENU VEGETAL Salade de chevre chaud (Euf mimosa \ Melon Salade d’haricots verts
Carottes rapées Filet de poulet Pizza = ¥ _Sauté de porc aux olives Poisson
. . £ .
Penne a la créme et parmesan Pommes de terre au four Salade £ Carottes sautées Courgettes
Compote et Spéculoos Fruits Fraise Melba win. @1 Eclair Glace
Semaine du 13 juin 2022 au 17 juin 2022
Lundi 13 juin Mardi 14 juin Mercredi 15 juin Jeudi 16 juin Vendredi 17 juin
. Salade de thon et crevettes MENU VEGETAL Jambon de Pays
Salade de surimi Melon . 1 Salade de concombres . .
. ) . Ventreches grillées . Fish and chips
Saucisse merguez/Couscous wSteak haché/Haricots verts ) Croque-Monsieur au fromage .
A == Courgettes sautées . Epinard
Petit Suisse -4 ) Tarte > 1 Salade, croutons, pignons ,
Creme bralée Fromage/Fruits
[ F\\ Glace
| CLAAY
Lundi 20 juin Mardi 21 juin Mercredi 22 juin Jeudi 23 juin Vendredi 24 juin
Jambon grille Rillettes au thon Melon Salade de lardons aux croutons MENU YEGETAL
. , DAl ) Cordon bleu Taboulé au citron
Haricots beurre Poulet/Frites Steak haché/Poélée de légumes , . -
. . . : Printaniere de légumes Omelette/Salade
Creme dessert a la Vanille Glace Profiteroles .
Compote Fromage/Fruits
Lundi 27 juin Mardi 28 juin Mercredi 29 juin Jeudi 30 juin Vendredi 01 juillet
MENU VEGETAL Rillettes a la sardine ; Tomates-Concombres .
. . Salade composée s Terrine de campagne
Friand au fromage Saucisse de Toulouse Brochettes grillées . . I .
A . . Burger/Salade Poisson a la Meuniere/Purée
Penne a la tomate et parmesan Petits pois > Courgettes/Tomates
. Tiramisu - Yaourt
Glace Fromage/Fruits Tropézienne

Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés en cas d’approvisionnement ou de circonstances indépendantes de notre volonté. lls ont été élaborés par le cuisinier du restaurant soolaire.

Dans le cadre du réglement CE n°11/692011 {ou réglement INCO : Information des Consommateurs), nous vous informons que les repas servis peuvent contenir des allergénes. (Gluten, crustacés,

ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhybride sulfureuy, lupin, mollusque,. Contactrestauration scolaire : 05.46.92.90.81




