Semaine du 31 octobre 2022 au 04 novembre 2022

Lundi 31 Mardi 01 Mercredi 02 Jeudi 03 Vendredi 04
Concombre 22 Ly T MENURV(ESETAL Potage, croutons, gruyere Grillon Charentais
Poulet roti m K N Créne ai fromace &y, Rati de pore Poisson
Frites & hmw h P Salade 8¢ , 0 Gratin de chou-fleur Semoule aux petits légumes
Beignet Gateau au chocolat Compote Fruits
Lundi 07 Mardi 08 Mercredi 09 Jeudi 10 Vendredi
Velouté de legur\nes, croutons, MENU VE(EIETAL PIQUE-NIQUE ' /gé 6{. FEREN
gruyere Carottes rapées P Tartiflette 22,
Saucisse Lasagnes végétales = Salade
Lentilles Fromage ‘ Glace
Yaourt Fruits 3
Semaine du 14 novembre 2022 au 18 novembre 2022
Lundi 14 Mardi 15 Mercredi 16 Jeudi 17 Vendredi 18
MENU VEGETAL
Velouté au potiron, croutons, Rillettes de thon gz Coleslaw Friand (Euf mayonnaise
gruyere Filet de poulet e Roti de beeuf Choucroute Poisson
Croque-Monsieur au Comté Haricots verts Frites & Pommes de terre vapeur Riz
Salade Riz au lait Glace Flan patissier Fruits
Petit Suisse
Lundi 21 Mardi 22 Mercredi 23 Jeudi 24 Vendredi 25
o T MENU VEG,E LAL Potage Salade de tomates Nems
Salade d’endives Taboulé . . R .
. . . Pizza Beeuf bourguignon Calmar a la Romaine
Pennes a la Bolognaise Quiche au Beaufort .
. . Salade Pommes de terre vapeur Epinards
Creme au chocolat Salade aux noix . i R .
Fruits Compote et Spéculoos Creme Anglaise

Glace

Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés en cas d’approvisionnement ou de circonstances indépendantes de notre volonté. lls ont été élaborés par le cuisinier du restaurant soolaire.

Dans le cadre du réglement CE n°11/692011 (ou réglement INCO : Information des Consommateurs), nous vous informons que les repas servis peuvent contenir des allergénes. (Gluten, crustacés,

ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, anhybride sulfureuy, lupin, mollusque,. Contact restauration scolaire : 05.46.92,.90.81



