Semaine du 4 décembre 2023 au 8 décembre 2023 e
Lundi 4 Mardi 5 Mercredi 6 Jeudi 7 #f%  Vendredi 8
e
MENU VEGETAL Potage ) (Euf mayonnaise Salade de lardons Jambon de Pays
Friand au fromage Steak haché . . .
. . Poulet a la moutarde Porc aux champignons Poisson
Omelette Petits pois . B o .
Gratin de légumes Riz Pilaf Gratin de chou-fleur
Salade Fromage R . . F , .
o . Glace Creme anglaise / Biscuits St Eclair
Compote / Biscuits Fruits De Rg
Lundi 11 Mardi 12 Mercredi 13 Jeudi 14 o’ Vendredi 15
Salade de concombre g ,M ~  Salade d’endives Salade de gésiers MENU VEGETAL Salade d haFIFOtS vertsala
350 R . . o Potage Parisienne
Cordon bleu "+ & Filet de volaille Rati de pore . . :
, . ) o Penne a la tomate, Fish and chips
Haricots verts Semoule § Purée de céleri . . Ry
sk Gruyere, parmesan Riz et petits légumes
Yaourt Glace a5 Gaulfre . .
Fromage blanc et son coulis Fruits
- .
BEw Semaine du 18 décembre 2023 au 22 décembre 2023 >
Lundi 18 Mardi 19 Mercredi 20 Jeudi 21 ‘ Vendredi 22
MENU VEGETAL ( Potage
Salade'de bettgraves Carotge S rapees g_fﬁ bt K@Pas “ ‘}- » Calamars a la Romaine
Saucisse lentilles Pizza S = (o
w5 - Pommes de terre
Yaourt Salade - = §%0. R
} 80,95 Creme dessert
Fruits s
S0

Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés en cas d’approvisionnement ou de circonstances indépendantes de notre volonté. lls ont été élaborés par le cuisinier du restaurant soolaire.
Dans le cadre du réglement CE n°11/692011 (ou réglement INCO : Information des Consommateurs), nous vous informons que les repas servis peuvent contenir des allergénes. (Gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, anhybride sulfureuy, lupin, mollusque,. Contact restauration scolaire : 05.46.92,.90.81



