Semaine du 8 janvier 2024 au 12 janvier 2024

Lundi 08 Mardi 09 Mercredi 10 Jeudill Vendredi 12
Friand MENU VEGETAL Chevre chaud Potage Paté de campagne
Filet de poulet Salade de concombres Parmentier de canard Roti de pore Poisson
Petits pois Pizza / Salade Salade Haricots blancs Semoule
Ya bon au chocolat Fromage / Fruits Glace Yaourt Eclair
Lundi 15 Mardi 16 Mercredi 17 Jeudi 18 Vendredi 19
Macédoine de légumes Carottes rapées Rillettes de thon Surimi MENgO\t/fi’ETAL
Cordon bleu Sauté de volaille Roti de beeuf Rati de pore 8
. . . . Lasagne
Haricots plats Riz Gratin Haricots verts
. ; Salade
Fruits Compote et Spéculoos Ile flottante Gaufre . .
Viennois
Semaine du 22 janvier 2024 au 26 janvier 2024
Lundi 22 Mardi 23 Mercredi 24 Jeudi 25 Vendredi 26
Salade d’endives Salade de concombres et tomates Salade de chou rouge MENU VEGETAL Salade de haricots verts
. ) Potage . N
Coquillettes Pizza / Salade Cassoulet Poisson fagon meuniére
Omelette au fromage .
Jambon blanc Fromage blanc Salade , Pomme de terre sautées
. . , R Salade aux noix . .
Fruits Coulis de fruits Creépes au sucre . ) Mille-feuilles au Nutella
Flan a la vanille
Lundi 29 Mardi 30 Mercredi 31 Jeudi 01 Vendredi 02
Mousse de canard Salade de betteraves MENU’ VEGETAL Celerl remoulade Potage aux vermicelles
] o Velouté de potiron Hachis Parmentier Poisson
Jambon braisé Poulet roti : ,
: Croque-Monsieur Salade Epinards
Flageolets Frites
Tarte aux pommes Glace g& 3 Salade Fromage Yaourt
o Mousse au chocolat Fruits

Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés en cas d’approvisionnement ou de circonstances indépendantes de notre volonté. lls ont été élaborés par le cuisinier du restaurant soolaire.

Dans le cadre du réglement CE n°11/692011 (ou réglement INCO : Information des Consommateurs), nous vous informons que les repas servis peuvent contenir des allergénes. (Gluten, crustacés,

ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, anhybride sulfureuy, lupin, mollusque,. Contact restauration scolaire : 05.46.92,.90.81




