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Semaine du 04 mars 2024 au 08 mars 2024

Lundi 04 Mardi 05 Mercredi 06 Jeudi 07 Vendredi 08
MENU VEGETAL Chou blanc en salad g : Salade piémontaise Potage Macédoine de légumes
Salade de concombres : al . . )
o . Filet de poulet ‘ Blanquette de veau Quiche Lorraine Poisson
Pates a la tomate, gruyere et Peti . .
etits pois Riz Salade Chou-fleur
Parmesan .
Fromage / Fruits * Yaourt Flan au caramel Compote
Gaufre
Lundi 11 a3 Mardi 12 Mercredi 13 Jeudi 14 Vendredi 15
Terrine de campagne Salade de tomates et concombres (Euf mayonnaise \l\//[e %ﬁi fof;?el; Salade de gésiers
Omelette Roti de dinde Beeuf roti oA Fish and chips
) , Tartiflette
Salade Frites Haricots beurre Salade Courgettes
Fromage blanc Creme anglaise et biscuit Tarte éljce Gateau Basque
Semaine du 18 mars 2024 au 22 mars 2024
Lundi 18 Mardi 19 Mercredi 20 Jeudi 21 Vendredi 22
MENU VEGETAL Nem , Salade d'haricots verts
Maquereau C - : . Couscous de volaille ala Parisienne
, . arottes rapées Porc aux épices )
Saucisse / lentilles A . o Fromage Poisson
Pates a la tomate Pates Asiatiques . B
Yaourt . ) Fruits Purée
Eclair Compote et spéculoos
Glace
Lundi 25 Mardi 26 Mercredi 27 Jeudi 28 Vendredi 29
Friand Betteraves Salade de chevre chaud MENU VEGETAL
. o Burger - o Potage
Jambon braisé Pizza , : Roti de pore
Frites — . Lasagnes
Flageolets Salade , 3 Haricots plats
o Cookies ) Salade
Petit suisse Glace Fruits
Yaourt

gV

Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés en cas d’approvisionnement ou de circonstances indépendantes de notre volonté. lls ont été élaborés par le cuisinier du restaurant soolaire.
Dans le cadre du réglement CE n°11/692011 (ou réglement INCO : Information des Consommateurs), nous vous informons que les repas servis peuvent contenir des allergénes. (Gluten, crustacés,

ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, anhybride sulfureuy, lupin, mollusque,. Contact restauration scolaire : 05.46.92,.90.81



