Semaine du 27 avril 2026 au 30 avril 2026

B

Lundi 27

Mardi 28 Mercredi 29 Jeudi 30 Vendredi 01
Salade de tomates a la Nicoise MENU VECEE,TAL Salade Nicoise Salade de lardons et croutons
Carottes rapées o .
Brochette de poulet . ) Rati de veau Steak haché maison
. Pizza trois fromages . : .
Riz Créole Salade Petits pois Courgettes a la tomate
Glace i Salade de fruits Gaufre Chantilly
Compote et Spéculoos
Lundi 04 Mardi 05 Mercredi 06 Jeudi 07
Salade d’haricots verts . . Rillettes de thon MENU VEGETAL
: (Euf a la mayonnaise . — ,
Filet de poulet RN Croque-Monsieur Carottes rapées Mimosa
. Pates a la Carbonara . B
Semoule aux légumes Fruits Mesclun de Salade Quiche au Comté /Salade
Mille-feuilles Profiteroles Glace
Semaine du 11 mai 2026 au 15 mai 2026
Lundi 11 Mardi 12 Mercredi 13 Jeudi 14 Vendredi 15
Concombre Salade de betteraves Mfg\c]lg ;;Ebi ErTréL A & Grillon Charentais
Cordon bleu / Haricots verts Poulet roti / Frites . ) N Poisson /Courgettes sautées
Parmentier de légumes /Salade
Compote Glace Frui — Yaourt
ruits
Lundi 18 Mardi 19 Mercredi 20 Jeudi 21 Vendredi 22
Surimi MENU VEGETAL
Macédoine de légumes Escalope de dinde Haricots plats Salade de gésiers Salade de chevre Salade composée
Saucisse / Flageolets P Fromage P Brochette de volailles Ratatouille | Roti de porc /Purée de carottes Pommes de terre sautées
Fromage blanc Erui 8 Yaourt Eclair Tomates a la Provencale
ruits
Glace
Lundi 25 Mardi 26 Mercredi 27 Jeudi 28 Vendredi 29
Melon Salade de tomates MENU VEGETAL Melon
. . Beeuf haché ;
Viande Kébab Concombre Poisson
. Pommes de terre au four - .
Légumes Couscous E Pennes a la tomate Epinards et choux de Bruxelles
romage
Yaourt Fruits Tarte aux pommes Glace

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés en cas d'approvisionnement ou de dirconstances indépendantes de notre volonte, Ils ont été élaborés par le cuisinier du restaurant soolaire,

Dans le cadre du réglement CEn®11/692011 (ou réglement INCO @ Information des Consommateurs), nous vous informons que les repas servis peuvent contenir des allergénes. (Gluten, crustacés,

ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, anhybride sulfureusy, lupin, mollusque,. Contact restauration scolaire ; 05.46,92,90.81




