Semaine du ler septembre 2026 au 4 septembre 2026

Mardi 01 Mercredi 02 Jeudi 03 Vendredi 04
Melon Salade de tomates a ' Pasteque Salade de chevre
Filet de poulet Brochettes \{)ﬁ 3% Steak haché Poisson
Pates au gruyeére Courgettes W | @ Haricots verts Riz Pilaf
Eclair Glace T Yaourt Compote et Spéculoos
Lundi 07 Mardi 08 Mercredi 09 Jeudi 10 Vendredi 11
Friand au fromage MENU VECEE,TAL (Euf mayonnaise Salade de tomates et Mozzarella Salade de gésiers
- : Carottes rapées . s . .
Jambon brais¢ < - Pizza Roti de pore Fish and chips
% Farfalles ala tomate .
Flageolets . Salade Courgettes a la tomate Semoule
. Gruyere et Parmesan . . . .
Fruits Glace Profiteroles Fromage blanc et son coulis Riz au lait
Semaine du 14 septembre 2026 au 18 septembre 2026
Lundi 14 Mardi 15 Mercredi 16 Jeudil7 Vendredi 18
Grillon Charentais Salade d’haricots verts MENU VEGETAL Salade de concombres Sardines au beurre
Saucisse de Toulouse Sauté de volailles Melon Brochette de volailles Poisson
Petits pois Boulgour Gnocchis a la creme fromagere Haricots a la tomate Poeélée de légumes
Yaourt Beignet au chocolat Salade de fruits Glace Gaufre
Lundi 21 Mardi 22 Mercredi 23 Jeudi 24 Vendredi 25
Salade de tomates a la Nicoise Salade de betteraves Salade de Surimi MENU VEGETAL Taboulé
. Salade Grecque . .
Cordon bleu Poulet Croque-Monsieur Piz=a Poisson fagon meuniére
Haricots beurre Frites Salade Salade Chou-fleur et Brocolis
Compote Glace Gateau au chocolat Yaourt

Creme Anglaise et Biscuit

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés en cas d'approvisionnement ou de dirconstances indépendantes de notre volonte, Ils ont été élaborés par le cuisinier du restaurant soolaire,

Dans le cadre du réglement CEn®11/692011 (ou réglement INCO @ Information des Consommateurs), nous vous informons que les repas servis peuvent contenir des allergénes. (Gluten, crustacés,

ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, anhybride sulfureusy, lupin, mollusque,. Contact restauration scolaire ; 05.46,92,90.81




